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GESCHMACK & VIELFALT:

SCH/0990

THAI-CHII I-SAUCE 0A _ —AIOILICREME
50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel ~ s \’:, .| 509, 759, 100 g Beipack-Folienbeutel
Zum pikanten Wiirzen von Grilladeriefigka ¢ ? n Zum Dippen: Grilladen, Fondue, Frikadellen,
Chicken-Wings, Fleisch-Sticks, zur Herstellung' . , ~| Chicken-Wings, Fleisch-/Gemisesticks, Meeres-
von schnellen Pfannen & asiatischen Suppen. v"'; - ~; friichtesalat. Geschmack wiirzig nach Knoblauch.
Thai-Chili-Sauce oA, Art.-Nr. 09014 ht . Aioli-Creme, Art.-Nr. 09056
DIJON-SENEF-SAUCE CURRY-SAUCFE
50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel 50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel
Als fertige Sauce zu Fisch- und Fleisch- Als fertige Sauce zu Fisch- und Fleisch-
gerichten aller Art. Im Geschmack wirzig gerichten aller Art. Im Geschmack wirzig
nach Senf mit angenehmer Schérfe. nach Curry.
Dijon-Senf-Sauce, Art.-Nr. 09051 Curry-Sauce, Art.-Nr. 0905
DII-CREME INDIAN CURRYROT
50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel 50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel
Als fertige Sauce, z.B. zu Fischgerichten. Zum Dippen: Grilladen, Fondue, Frikadellen,
Im Geschmack wirzig, frisch, nach Dill. Chicken-Wings, Fleisch-/Gemdisesticks. Geschmack
sUR-sauer, angenehm sel@ufry-Note.
Dill-Creme, Art.-Nr. 0908 Indian Curry, Art.-Nr. 09435
- i _SJIMONEN-CREME BARBECUE-SAUCE
o : o 50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel 50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel
! ',‘ Als fertige Sauce zu Kalbssteaks, Lachs- Zum Dippen: Grilladen, Fondue, Frikadellen,
‘ﬂ‘h , ~ | steaks, Thunfischsteaks, Garnelen. Chicken-Wings, Fleisch-/Gemiisesticks. Kraftig-
\;a ..~ | Im Geschmack wirzig und nach Limette. wirzig, st3-sauer, deutliche Rauch-Note.
. 4% Limonen-Creme, Art.-Nr. 09053 Barbecue-Sauce, Art.-Nr. 09691
. MEARRETTICH-SAUCE TSATSIKI-SAUCE
- i g S - " 7] 509, 759,100 g Beipack-Folienbeutel 50 g, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel
R . _‘ .1 Als fertige Sauce zu Rind und Kalbfleisch Als fertige Sauce und zum Dippen zu Fleisch-
ko - " | sowie Fischgerichten. InséBenack nach gerichten aller Art. Im Geschmack nach Quark,
2 _ s » | Meerrettich und pikanten Gewiirzen Knoblauch, mit Gurken verfeinert.
¥ el Meerrettich-Sauce, Art.-Nr. 09054 Tsatsiki-Sauce, Art.-Nr. 09831
TOMATEN-PAPR |KIAP Auch was Verpackungseinheiten angeht, sind wir flexibel:
‘ 509, 75 g, 100 g Beipack-Folienbeutel Nepen den hier angebot_enen Belﬁ@cdbeuteln kon_nen Sie
. . . weitere Abpackungen mit uns vereinbaren, z.B. Eimer, Schlauchbeutel,
»| Zum Dippen: Grilladen, Fondue, Frikadellen, - .
Chicken-Wings, Fleisch-/Gemiisesticks. Geschmadkunstdarme, Edelstahl-Container.
fruchtig nach Tomate, Paprika & Krautern.  wir haben lhnen viel zu bieten - fragen Sie auch nach unseren weiteren|
Tomaten-Paprika-Dip, Art.-Nr. 09055 ProduktlinienViirzungen, Gewtirze, Aromen, Zusatzstoffe.

Scheid AG & Co KG
Zusatzstoffe, Wirzungen und Saucen

Postfach 1150 '
D-66799 Uberherrn/Saar

Tel.: (06836) 46 0

Fax: (06836) 46 38

info@scheidewuerze.de
www.scheid-gewuerze.de

Convenience:
Beipack-Saucen
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Zu den nebenstehenden Vorteilen von B&matekn

bieten wir Ihnen aulR3erdem neben der Frische und vari-
ablen Anwendbarkeit unserer Saucen und Dips eine Viel-
falt an Geschmacksrichtungen, die genau auf lhre Ziel-
gruppe abgestimmt sind. Scheid-Saucen und -Dips
zeichnen sich durch hohe Backofen-, Mikrowellen-

und Gefrierstabilitat aus.

mit delikater

L VORTFIILF BEIPACK-SAUCEN

hoher Conveniencegrad

ideale Présentation

im Fertigpackungsbereich
individuelle Zusammenstellung
nach Kundenwunsch
Top-Produktqualitat

hohe Akzeptanz beim Verbraucher
unkompliziert & wirtschaftlich
optimaler Produktschutz

Hier sehen Siweivon vielen Anwendungsmadglichkeiten:

CHICKEN-WINGS

Verkehrsbezeichnung:
Hahnchenfligel, kiichenfertig zubereitet

Material:
Hahnchenflugel

Zutaten je kg Fleisch:
20 - 22 gHahnchen-Gewiirzsalz Deli,
Art.-Nr. 06170

Herstellung:
Die Hahnchenfligel mit dem Hahnchen-
Gewdrzsalz Deli gleichmalig wirzen.

Zubereitungsempfehlung:
Die gewirzten Hahnchenfligel in einer Grill-

schale bei mittlerer Hitze ca. 12 Minuten grillen.

Zu dieser Rezeptur passen unsere Beipack-Dips
Thai-Chili-Sauce oA, Art-Nr. 09014
Tomaten-Paprika-Dip, Art.-Nr. 09055
Indian Curry, Art.-Nr. 09435
Barbecue-Sauce, Art.-Nr. 09691

1 Saucen & Dips in hochster Qualitat

GYROS

Verkehrsbezeichnung:
Schweinefleisch, kiichenfertig zubereitet

Material:
Schweinefleisch, in Streifen

Zutaten je kg Fleisch:
250 g Gemisezwiebeln,
in feinen Ringen
130 - 150 gsaphiro Gyros oA, Art.-Nr. 09520

Herstellung:

Alle Zutaten miteinander vermischen

und das Fleisch damit marinieren.

Zubereitungsempfehlung:

Das marinierte Geschnetzelte in einer

vorgeheizten Pfanne bei mittlerer Hitze

ca. 12-15 Minuten garen.

Als fertige Beipack-Sauce bzw. -Dip empfehlen wir
Tsatsiki-Sauce, Art.-Nr. 09831

Aioli-Creme, Art.-Nr. 09056




