
Einfache Anwendung – �exibel und e�zient

•	 verwendungsfertiges	Trocken-Topping

•	 einfache	Lagerfähigkeit	(keine Kühlung)

•	 geeignet	zum	händisch	oder	maschinell	Bestreuen/Dippen

•	 saubere,	schnelle	Verarbeitung	mit	wenig Streuverlust  
(sehr	gute	Ober昀氀ächenhaftung)

•	 geringer	Wareneinsatz	mit	hohem	Ertragspotential

•	 keine Verunreinigung der	Gerätschaften	durch Öl und Fett

Geschmack und Optik – perfekt vereint!

•	 geeignet	für	Laugengebäck,	Brot	&	Brötchen	sowie	alle	Snackgebäcke	

•	 keine	öligen	Finger	beim	Herstellen	und	Verzehr

•	 einzigartige	Gebäckoptik	

•	 spicy	im	Geschmack

•	 crunchy	im	Biss ohne	Palmöl

ohne	E-Nummern

ohne	künstliche	Farbsto昀昀e

ohne	Aromasto昀昀e

ohne	Geschmacksverstärker

clean  
label

Vielfalt, die begeistert – Erfolg, der überzeugt! 
 

Möchten	Sie	sich	als	traditionelle	Bäckerei	mit	individueller	Produktvielfalt	in		
Premium-Qualität	von	der	Masse	abheben?	Scheid bietet	Ihnen	die	ideale	Lösung.	
	
Die	von	uns	entwickelten	BACKToppings	helfen	Ihnen,	Ihre	Kunden	mit	innovativen		
Back-	und	Snackideen	zu	begeistern.	Setzen	Sie	auf	Qualität	und	Kreativität,		
um	Ihren	Erfolg auf	das	nächste	Level	zu	heben	und	sich	von	normalen		
Standard-Waren	klar	zu	unterscheiden.

Ein echter (L)Augenschmaus und Knusperkracher!
BACKTopping



BACKTopping Pfe�er Meersalz, Art.-Nr. 06522 

Das	perfekte	Zusammenspiel	von	Meersalz	und		
aromatischem	schwarzen	Pfe昀昀er	verleiht	Ihren		
Backwaren	eine	würzige	Note	und	macht	sie	zu		
einem	echten	Geschmackserlebnis.

BACKTopping Kräuter-Knoblauch Meersalz, Art.-Nr. 06544	

Ein	kräftiger	Knoblauchcharakter	kombiniert	mit		
einer	erlesenen	Kräutermischung	sorgen	für	ein		
vollmundiges	Aroma	und	reichhaltigen	Geschmack!	

BACKTopping Chili Meersalz, Art.-Nr. 06533	

Erleben	Sie	den	perfekten	Kick	für	Ihre	Snacks!		
Eine	prickelnde	Chili-Note	bringt	eine	angenehme	
Schärfe	und	würzige	Intensität	in	jede	Knabberei.

produktübersicht

Interesse?	Wünschen	Sie	eine	eingehende	Beratung	zu	diesem	Thema	oder		
Muster,	so	sprechen	Sie	uns	gerne	darauf	an.	Wir	freuen	uns	auf	Ihre	Kontaktaufnahme!

BACKTopping übErsichT
Zur geschmacklichen und optischen Veredlung 

Einfach in der Anwendung, 

beeindruckend im Ergebnis!

Nach	dem	Aufbereiten	des	Teiges	können	Sie	das	BACKTopping		
bequem	auf	den	Teigling	streuen	oder	ihn	darin	dippen.		
Anschließend	wie	gewohnt	backen.	

Verleihen	Sie	Ihren	Backwaren	mit	einem	Handgri昀昀	auf	
besonders	einfache	und	würzige	Art	den	ultimativen	Geschmack!	


