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<OCHSCHINKEN & MEHR

Scheid - Geschmack und Qualitat, die uberzeugt!
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scheid

Technologische Hilfsstoff
Wirzungen und Sauce(re{




KOCHPOKELWAREN

Mit den Produkten von Scheid gelingt esin jedem Fall!

Kochpdkelwaren sind in der kulinarischen Welt dul3erst geschatzt. Ob es sich um einen kostlichen

Kochschinken, mageres Kasseler oder aber ein deftiges Eisbein handelt, die Praferenzen Ihrer Kunden
sind vielfaltig.

Scheid bietet spezielle Praparate und Rezepturen fur die verschiedensten Produkte an, darunter:

Backschinken Pokelrippchen
Grillschinken Grillhaxen
Hahnchenbrust Metzgerschinken
Putenbrust sonstiger Kochschinken
Kasslerbraten Schweinebraten gegart

Rinderkochschinken

Bitte zdgern Sie nicht, sich direkt an uns zu wenden oder sprechen Sie mit lhrem fur Sie zustandigen
Kundenberater, wenn Sie weitere Informationen zu diesem Thema wiinschen oder eine individuelle
Beratung zu speziellen Produkten und Rezepturen in Erwagung ziehen.

Scheid ist Spezialist fir Kochpokelwaren und Ihr kompetenter Partner in den Bereichen
Geschmack und Technologie.

}
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Zur Listerienbekampfung bei Kochpdkelwaren hat Scheid das
Produkt Presal AC entwickelt.

Dieses Spezialpréparat ist auf sensorische Anspriiche abgestimmt und sorgt fir eine wirksame Wachstums-
hemmung von Listerien und weiteren Mikroorganismen. So schiitzen Sie Ihre Kochpokelwaren bis zum Verzehr.
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ohne Presal AC =~ == Presal AC
mit Presal AC e——

Spezialpraparat, hemmt das
Wachstum von Listeria monocytogenes

Art.-Nr. 25431 Zugabe: 4,09/kg
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e Wirksame Wachstumshemmung
von Listerien & weiteren
Mikroorganismen
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e  Geringe Zugabemenge
e Schlanke Deklaration
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Challenge-Test bei Schweine-Kochpokelware :
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PRESALIN KA FLUSSIG

Ein flUssiges Praparat, welches gezielt das Wachstum von
Listerien und anderen Mikroorganismen hemmt, wodurch
die Produktsicherheit erhoht wird.

Es verlangert die Haltbarkeit, reduziert den Ausschuss und ermdaglicht eine geringere Salzdeklaration.
Zudem Uberzeugt es durch eine hervorragende Loslichkeit, die eine effiziente Anwendung in der

Produktion gewahrleistet.
IHRE VORTEILE \/

o Weniger Salz, gleiche Wirkung

Presalin KA fliissig

Art.-Nr. 25380 @ Zugabe: 7 g/kg Masse

o verbesserte Produktsicherheit
o Lingere Haltbarkeit

Bessere Loslichkeit \

IHRE VORTEILE \/



SALP(")KIN-PRODUKTSORTIN\ENT

Um die sensorischen Eigenschaften wie Konsistenz, Farbe, Geschmack und Scheibenzusammenhalt von Koch-
schinken optimal zu unterstltzen, wurde die Salpdkin-Reihe entwickelt. So kénnen Sie Ihren Kunden sichere
und saftige Kochpokelwaren in bester Qualitat anbieten.

Salpokin Klassik

Pulverférmiges Spezialpraparat mit Triphosphaten
zur Herstellung von Kochpdkelwaren. Sehr gute
Umrotung, bester Scheibenzusammenhalt und
kraftig-wirziger Geschmack.

Art.-Nr. 12046 @ Zugabe: 50 g/l Wasser

Salpokin Gold fliissig

Flissiges Praparat, welches besten Scheiben-
zusammenhalt bietet. Wirzig-liebliche
Geschmacksnote. Besonders gerne fUr
Kasseler eingesetzt.

Art.-Nr. 11560 |l Zugabe: 609/l Wasser

Prosciutto Cotto Italiano

Pulverformiges Spezialpraparat mit Phosphat
nach original italienischer Rezeptur. Wirzig-
aromatisch und sehr frisches Geschmacksprofil.

Art.-Nr. 12615 @ Zugabe: 75 g/l Wasser

Salpokin LS

Rieselfahiges Praparat auf Phosphatbasis mit
starken Umrétungs- und Geschmackskomponenten
fur die industrielle Herstellung von Kochschinken,
Kasseler sowie allen umgerdteten Kochpokelwaren.

Art.-Nr. 11055 @ Zugabe: 60 g/l Wasser

//

Salpokin Kasseler EW

Pulverférmiges Spezialpraparat ohne Phosphat zur
Herstellung von Kasseler. Charakteristischer, leicht
lieblicher Geschmack fiir saftigen Rohkasseler.

Art.-Nr. 11780 @ Zugabe: 60 g/l Wasser

Salpokin KE

Pulverformiges Kochpokelpraparat ohne
Phosphat mit einer wirzigen, typischen
Pokelnote. Aromatischer, brihiger Geschmack.

Art.-Nr. 12920 @ Zugabe: 509/l Wasser

Salpokin Gourmet S-TP

Pulverférmiges Praparat mit Triphosphaten,
sehr gute Umrétung. Unterstitzt einen
wurzig-brihigen Geschmack.

Art.-Nr. 13010 @ Zugabe: 60 g/l Wasser




BERNSTEIN GOLD

Ein Praparat, unendlich viel Genuss!

Bernstein Gold ist ein fltssiges Kochpokelpraparat mit hohem Phosphat- und Ascorbatanteil, das maximale
Flexibilitat fUr das Fleischerhandwerk bietet. Es ermoglicht eine perfekte Wasserbindung und sorgt so fUr einen
ausgezeichneten intra- sowie extrazelluldaren Scheibenzusammenhalt. Besonders hervorzuheben ist die schnelle,
intensive und anhaltende Umrdtung, die dem Produkt eine herausragende Farbe verleiht.

Maximale Flexibilitat fiir Ihre Produktion
Mit nur einer Tumblerfullung lassen sich zahlreiche Schinkenvariationen kreieren, jede mit ihrem individuellen
Geschmack und einzigartigen Aussehen.

Ob als Farmer- oder Honigschinken, gerauchert, gebacken, mit oder ohne Schwarte oder mit einer speziellen
AulSenwlrzung zur Veredelung — Bernstein Gold bietet Ihnen fur jede Variante die perfekte Grundlage:

Ein Praparat fir alles: Vielseitigkeit pur fiir alle Schinkenarten.

Bernstein Gold - Qualitat, Effizienz und handwerkliche Perfektion!

Salpékin Bernstein Gold _
Flissiges Praparat mit hohem Phosphat-und ~ +
Ascorbatanteil und einer sehr guten Umrétung.  *
Wirzig-liebliche Geschmacksnuance.

Art.-Nr. 11104 Jl Zugabe: 60g/l Wasser ;
Art-Nr. 11096 @ Zugabe: 609/l Wasser - ST -

Einspritzmenge von 20 %

POKELWURZUNGEN

Bratenaroma “E” Pokelwiirzung Excellent

Flssige, dunkel braune Pokelwirzung mit Pulverférmig, fur eine kraftig-wirzige
einer leicht stf3lichen und charakteristischen Aromatisierung.

Bratennote.

Art.-Nr. 07771 | Zugabe: 2 g/kg Fleisch Art.-Nr. 07062 W Zugabe: 1-2 g/kg Fleisch



INTERESSE?

Winschen Sie eine eingehende Beratung zu diesem Thema
oder Muster, sO sprechen Sie bitte Ihren Kundenberater an.

Gerne helfen wir bei Fragen _ur Vorbereitung und Durchfthrung
eigener Tests, die Sie zur Wahrung der Sorgfaltspflicht und far mehr

Sicherheit Ihrer Produkte planen.
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WIR WURZEN ALLES...

_um lhren Produkten den perfekten
Geschmack zu verleihen!

Scheid ist Ihr kompetenter partner in den Bereichen Geschmack
und Technologie und ist spezialisiert auf die Herstellung und
Veredelung von Fleisch- und Wurstwaren, Feinkost, Fertiggerichten,

Convenience—Produkten, Fisch und Backwaren.

heid Hersteller von Teigwaren,

Dartiber hinaus bedient Sc
hten, Molkereiprodukten, SUpPen

Kartoffel- und Gemusegeric
und Saucen.

Das umfangreiche Sortiment bietet eine breite Palette

qualitativ hochwertiger Hilfsstoffe, V\/Urzungen,WUrzéle,
Compounds und Gewurzmischungen.

g wird nicht nur auf trendgerechte
h auf erstklassigen Service, um den
cht zu werden.

Auch bei der Doner-Herstellun
Produkte gesetzt, sondern auc
hohen Anforderungen des Marktes gere

So werden mit Scheid lhre kulinarischen ldeen zur Realitat.

ventuelle Nachteile oder Schaden keine Haftu g. Bilder kbnnen vo [e]} | ab 7/2021
Scheid Gbe Ire O (0] (0] al abwelchen. 72020

<
O
2
[
O
9]
c
<
[¢)
c
[
A
A
14}
©
-
3}
3
=
O
©
9]
o)
c
o}
c
9]
o
RSl
=
9]
C
9]
Q
©
o
c
<C
<X
<
c
9]
°
S
o
2
=
Q
=
9]
Q
=
©
©
[}
=
©
]
2
o
&
e}
£
5
c
[}
c
o
)
©
£
L
IS
<@
<

Scheid AG & Co. KG
Geschmack und Technologie
far die Lebensmittelherstellung
Clasenweg 6-9

66802 Uberherm

Telefon: +49(0)68 36460
Telefax: +49 (0) 68 3646 38

info@scheid—gevvuerze.de
vvvvvv.scheid—gevvuerze.de




