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(JBER LISTeriEN?

hre Fleischerzeugnisse

Das Sicherheitskonzept far |

Listeria monocytogenes kdnnen bei Menschen eine Listeriose hervorrufen. Dabei stellt der Keim
insbesondere bei Sauglingen, Schwangeren, dlteren oder immungeschwdchten Menschen eine nicht
zu verharmlosende Gefahr dar.

Listerien sind sehr widerstandsfahig, ubiquitar vorkommend und kénnen sich im Temperaturbereich
von -2 °C bis +45 °C vermehren. Ein Wachstum von Listerien ist zudem sowohl unter sauerstoffhaltiger
als auch unter sauerstofffreier Atmosphdre moglich. Gerade deswegen ist die Lebensmittelsicherheit
bei der Fleischwarenproduktion ein so wichtiges Thema. Die Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 regelt die
Konzentration flr Listeria monocytogenes in Lebensmitteln: Generell gilt, dass Listeria monocytogenes in
25g nicht nachgewiesen werden durfen — es sei denn, dass ein wirksames Sicherheitskonzept
vorgewiesen werden kann, das eine Vermehrung auf Gber 100 KBE/g verhindert.

Scheid tragt hierzu durch die neu entwickelten Spezialprdparate Presal 550 R und Presal AC bei, denn
durch ihre Verwendung wird das Wachstum von Listeria monocytogenes nachweislich gehemmt.
Mit dem Einsatz unserer Produkte kann das Risiko kostentrachtiger und imageschadigender Rtckruf-
aktionen verringert werden.

Eine besondere Gefahr geht davon aus, dass im Rahmen der Ublichen Prozessschritte wie Aufschneiden/
Slicen oder das Durchlaufen von Kihlanlagen, eine Kontamination der Fleischerzeugnisse mit Listerien
erfolgen kann. Hier gilt es, eine Extra-Hdrde vorzusehen, die neben dem pH-Wert oder der Nitritver-
wendung durch die spezifische Wirkung von Acetat eingebaut werden kann.

Scheid hat daher eine geschmacksoptimierte Losung entwickelt, die den technologisch erwiinschten
Effekt (Verhinderung des Listerienwachstums) gewahrleistet und gleichermalien eine nicht
erwinschte Geschmacksbeeintrachtigung vermeidet:

Presal 550 R und Presal AC sind die bereits in groBem Umfang eingesetzten Spezialpraparate, die
nachweislich das Wachstum von Listeria monocytogenes hemmen. Diese beiden Produkte kommen bei
allen gegarten Fleischerzeugnissen wie Brihwurst und Kochpdkelware ebenso zum Einsatz wie bei
Frikadellen, Cevapcici oder DrehspiefSen.

Fir Roherzeugnisse wie Rohpokelware (insbesondere fur die relativ,frischen” Produkte wie aufgeschnittenen
Bacon oder Schinkenspeck) stehen spezielle Reife- und Schutzkulturen zur Verfigung. Rohwdrste, und
auch hier insbesondere die relativ frischen Erzeugnisse wie Schinkenknacker, Mettwdirste etc.

erfahren einen wirksamen Schutz durch die speziell hierauf abgestimmten Fermactiv-Kulturen.




OKIN PRODUKTSORTH\/\ENT

Die Besten von Scheid

Um die sensorischen Eigenschaften wie Konsistenz, Farbe, Geschmack und Scheibenzusammenhalt von
Kochschinken optimal zu unterstttzen, wurde die Salpokin-Reihe weiterentwickelt. So kénnen Sie lhren
Kunden sichere und saftige Kochpdkelwaren in bester Qualitdt anbieten.

u
SALPOKIN BERNSTEIN GOLD OZG OA
Bei diesem Produkt handelt es sich um ein flissiges
Kochpokelpraparat mit hohem Phosphat- und Ascorbatanteil.
Durch den hohen Phosphatgehalt sind auch kurze Tumbelzeiten gut zu realisieren. Sie erzielen hiermit
einen fleischig-saftigen Kochschinken oder Kasseler mit einem exzellenten Pokelaroma und einem
ausgezeichnetem intra- sowie extrazelluldaren Scheibenzusammenhalt mit einer hohen Farbstabilitat.
Salpokin Bernstein Gold 0zG oA
Hochviskoses, leicht
sirupartiges bernsteinfarbenes
Kochpokelwarenprédparat
||

SALPOKIN LS OZG OA

Bei diesem Spezialpraparat handelt es sich um ein rieselfahiges
Pulverprodukt.

Es ist das perfekte Spezialpraparat auf Phosphatbasis mit einer starken Umrétungs- und Geschmackskomponente
fur die industrielle Herstellung von Kochschinken, Kasseler sowie allen umgeréteten Kochpokelwaren.

Salpokin LS 0zG oA

pulverférmiges
Kochpokelwarenpraparat

Art.-Nr. 11055 @ Zugabe: 60 g/l Wasser .

4

0zG = ohne zugesetztes Glutamat
oA = ohne Allergene




TZ- UND REIFEKULTUREN

Die Besten von Scheid

" PRESAL 550R

Mit diesem Spezialpréparat von Scheid sind Sie immer auf der richtigen Seite! Aufgrund der nachweislichen
technologischen Wirkung von Presal 550R findet das Praparat Einsatz bei folgenden Produktgruppen:

Brihwurst Frikadellen
Rotwurst / Blutwurst frische Bratwurste
Drehspiel3e - Corned Beef

Presal 550R tragt nicht nur mal3geblich zur Sicherheit Ihrer Lebensmittel bei, sondern verbessert gleichzeitig

deren Haltbarkeit. Weitere Informationen sowie Ergebnisse zu durchgefthrten Challenge-Tests finden Sie im
Presal 550 R Flyer. Fordern Sie diesen noch heute an!

Presal 550R

Spezialpraparat, das nachweislich das Wachstum
von Listeria monocytogenes hemmt

Art.-Nr. 25850 | Zugabe: 4,09/kg 3000 -

5000 | ohne Presal AC e

Mit Presal AC e

4000

Listeria monocytogenes [kbe/g]

2000 [

1000

Tag

| PRESAL AC 0 5 10 15 20 2

Challenge-Test bei Schweine-Kochpdkelware

Alternativ zu Presal 550 R bietet Scheid zur Listerienbekampfung das Produkt Presal AC an. Dieses Spezialpraparat

ist auf spezielle sensorische Anspriiche abgestimmt und findet insbesondere bei nachstehenden Produktgruppen
seine Anwendung:

Kochschinken, je nach Zusammensetzung und Geschmacksprofil
alle anderen Fleischerzeugnisse und Fleischzubereitungen

Presal AC

Spezialpraparat, das nachweislich das
_________________________ Wachstum von Listeria monocytogenes hemmt

Zugabe: 4,09/kg

Art.-Nr. 25431

e Wirksame Wachstumshemmung
von Listerien & weiteren
Mikroorganismen

e  Geringe Zugabemenge
o Schlanke Deklaration

e Sensorisch optimiert



FERMACTIV RPS 015

Listerienschutz fr Rohpdkelwaren wie Bacon oder Schinkenspeck
sowie fur streichfahige und schnittfeste Rohwurst auf GDL-Basis.

Durch den Einsatz der Schutzkultur Fermactiv RPS 015 von Scheid erzielen Sie Uber die bacteriozinbildende
Kultur einen hohen Schutz vor Listerienwachstum. Zudem unterstltzt Fermactiv RPS 015 durch
Nitratreduktase die Ausbildung der Pokelfarbe und verstérkt das Reifearoma.

Fermactiv RPS 015 ist eine Reife- und Schutzkultur, die auch zur Herstellung von schnittfesten
Rohwdrsten auf GDL-Basis genutzt werden kann.

Fermactiv RPS 015
Schutz- und Reifekultur zur
Herstellung von Rohpdokelware und von
Rohwdirsten, bei denen eine zusatzliche
pH-Wert-Senkung nicht gewdnscht ist, die
| stabile Farbausbildung jedoch zusatzlich Schutz gegen Listerien
/ ausgepragtes Reifearoma durch Bacteriozinbildung bietet.

____________________________ ,
FERMACTIV RS 012

effektive Konkurrenzflora gegen
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An Deutschlands Wursttheken und SB-Regalen zahlt die schnittfeste Rohwurst zu den Eckpfeilern im
Sortiment. Daher ist ein besonderes Augenmerk auf deren Produktsicherheit und -qualitdt zu legen.

Die Schutz- und Reifekultur Fermactiv RS 012 von Scheid hilft Ihnen dabei, diesen Qualitdatsmal3stab
einzuhalten. Die Bildung antagonistisch wirksamer Metaboliten (Bacteriozinbildung) gegen grampositive
Mikroorganismen sorgt fUr die Inaktivierung von Listerien und bildet zugleich eine effektive Konkurrenzflora
gegen unerwiinschte Mikroorganismen.

In Verbindung mit den speziell abgestimmten Reifepraparaten von Scheid kommt es zu einer schnellen
Senkung des pH-Wertes und somit zur raschen Ausbildung der pH-Wert-Hurde.

Zudem tragt Fermactiv RS 012 durch eine hohe Enzymaktivitat zur stabilen Farbausbildung sowie zu einer
ausgepragten Aromabildung bei.

________

FermactivRS 012 IHRE VORTEILE

Sauernde Schutz- und Reifekultur fUr
schnittfeste Rohwdrste, die zusatzlichen
Schutz gegen Listerien durch
Bacteriozinbildung bietet.

Art.-Nr. 57101 Zugabe: 259/100 kg

I 1
| Inaktivierung von Listerien !
: effektive Konkurrenzflora gegen !
: unerwinschte Mikroorganismen 1
: schnelle pH-Wert-Absenkung :
l' Ausbildung der pH-Wert-Hurde i
| stabile Farbausbildung \
| ausgepragtes Reifearoma \

- -

___________________



INTERESSE?

hende Beratung zu diesem Thema

oder Muster, so sprechen Sie bitte lhren Kundenberater an.

Gerne helfen wir bei Fragen ur Vorbereitung und Durchfthrung
eigener Tests, die Sie zur Wahrung der Sorgfaltspflicht und far mehr
Sicherheit Ihrer Produkte planen.
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WIR WURZEN ALLES... ;

_um lhren Produkten den perfekten
Geschmack zu verleihen!

Scheid ist Ihr kompetenter partner in den Bereichen Geschmack
und Technologie und ist spezialisiert auf die Herstellung und
Veredelung von Fleisch- und Wurstwaren, Feinkost, Fertiggerichten,

Convenience—Produkten, Fisch und Backwaren.

heid Hersteller von Teigwaren,

Dartiber hinaus bedient Sc
hten, Molkeprodukten, Suppen

Kartoffel- und Gemdusegeric
und Saucen.

Das umfangreiche Sortiment bietet eine breite Palette
qualitativ hochwertiger Hilfsstoffe, Wirzungen, Wiirzole,
Compounds und Gewdirzmischungen.

g wird nicht nur auf trendgerechte
h auf erstklassigen Service, um den
gerechtzu werden.

Auch bei der Doner-Herstellun
Produkte gesetzt, sondern auc
hohen Anforderungen des Marktes

den mit Scheid Ihre kulinarischen |deen zur Realitat.

So wer

Scheid Ubernimmt flr ev i
entuelle Nachteile oder Schiden keine Haftung. Bilder konnen vom Original abweich
apwelcnen. ©r2020
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\J Scheid AG & Co.KG
Geschmack und Technologie

o far die Lebensmittelherstellung
Clasenweg 6-9
66802 Uberherm

Telefon: +49 (0)68 36 460
Telefax: +49 (0) 6836 4638

info@scheid—gevvuerze,de
vvvvvv.scheid—gevvuerze.de




	1
	2
	3
	4
	5
	6

